
CHAMPAGNE

Bollinger Spécial Cuvée 

ボランジェ　スペシャル　キュベ

VINS BLANCS

Le S Sauvignon Blanc     Ampelidae

ル　エス　ソーヴィニヨンブラン

地方・ロワール 品種・ソーヴィニヨンブラン

トロピカルフルーツやスモーキーな香り。ほのかにトリュフの香りも。

最初力強く、その後アロマティックに変化。完成度の高いモダンなワイン。

Condrieu Blanc  "La Galopine"     Delas Freres

コンドリュー　ブラン　ラ　ギャロピーヌ

地方・ローヌ 品種・ヴィオニエ

アプリコットやトロピカルフルーツのアロマ。後にエキゾチックフルーツも感じる。

多彩なアロマが重なり合い、リッチで華やか。きらびやかな女性を思わせるワイン。

Meursault Clos Meix Chavaux     Latour Labille

ムルソー　クロ　メ　シャヴォー

地方・ブルゴーニュ 品種・シャルドネ

ムルソーのほのかな香りとナッツの風味。ミネラルと酸もほどよく溶け込んでいる。

樽で１８ヶ月熟成された、「酸」「ミネラル」「樽香」のバランスが良いワイン。

Puligny-Montrachet     Francois Carillon

ピュリニー　モンラッシェ　

地方・ブルゴーニュ 品種・シャルドネ

樹齢35~40年のシャルドネを使用。2~3年の熟成で芳醇なワインへと変化していく。

豊かな果実未やミネラルを感じ、滑らかでエレガントで長い余韻を楽しませてくれるワイン。

Pouilly-Fuissé Ch, de Fuissé Vieilles Vignes      Vincet

プイイ　フュイッセ　シャトー　ド　フュイッセ　ヴィエイユ　ヴィーニュ

地方・ブルゴーニュ 品種・シャルドネ

輝く黄金色で、蜂蜜や豊かな樽香を感じる。タンニンと酸味のバランスも良く、滑らかな仕上がり。

ブルゴーニュを代表する白ワインの一つと言える、すばらしいワイン。

VINS ROUGES

Chateau La Tour de Bessan

シャトー　ラ　トゥール　ド　ベッサン

地方・ボルドー 品種・カベルネソーヴィニヨン/メルロー

カベルネ・ソーヴィニヨン８０％、メルロー２０％という個性的なスタイルのクリュ・ブルジョワ。

しなやかで繊細な、メドックの伝統的なフルボディの魅力的なワイン。

Chateauneuf-du-Pape  "Haute-Pierre"     Delas Freres

シャトーヌフ　デュ　パープ　　オート　ピエール

地方・ローヌ 品種・グルナッシュ/シラー

深いガーネット色。スミレや熟したプルーン、黒胡椒のアロマ。リッチで力強い。

２００９年は非常に良い年。魅惑的なワイン。

Morey-St-Denis aux Chéseaux     Louis Remy   

モレ　サン　ドニ　オー　シェゾー

地方・ブルゴーニュ 品種・ピノノワール

赤い果実にスパイスなどのアロマ。力強さを感じさせながらも、果実味の暖かさを感じさせる。

オフヴィンテージながらも熟成された豊かな味わいに仕上がっているワイン。

Beaune 1er Cru Boucherottes     Bernard Delagrange

ボーヌ　プルミエクリュ　ブシュロット

地方・ブルゴーニュ 品種・ピノノワール

苺やカシス、ブラックベリー、黒胡椒のアロマ。味わいは、フレッシュ感を残しながらも、

酸やタンニンは熟成によりまろやかに。飲み頃を迎えた力強いワイン。

Gevrey Chambertin Vieilles Vignes     Heresztyn

ジュヴレイ　シャンベルタン　ヴィエイユ　ヴィーニュ

地方・ブルゴーニュ 品種・ピノノワール

黒い果実の凝縮した香りやスパイスなどの複雑なアロマ。アタックは強めでシルキーな質感と穏やかだが、

しっかりとした存在感のあるタンニン。平均樹齢４５年の古木から造られたワイン。

Corton Bressandes Grand Cru     Jacques Prieur

コルトン　ブレッサンド　グラン　クリュ

地方・ブルゴーニュ 品種・ピノノワール

深いルビー色。熟した赤い果実やムスク、シガーの複雑な香り。力強さとエレガンスさを感じることが出来る。

グランクリュではあるが、今飲んでも十分に楽しめるワイン。

¥6,800-

LISTE DU VIN EN BOUTEILLE

2007 ¥5,800-

2009 ¥6,500-

2009 ¥6,600-

2005

N.V. ¥8,600-

¥5,800-

2004 ¥8,600-

2009 ¥7,800-

2008

1994 ¥6,800-

2004 ¥10,500-

1992 ¥7,800-

2002 ¥8,000-


